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Panzanella .................................................................... 13€  
Le plat du pauvre du sud de l’Italie.
Salade croquante/acidulée à base de pain, tomates,
concombres, oignons, huile d’olive aromatisée.

Grande salade Grecque ........................................... 14€  
La traditionelle : tomates, féta, concombres, 
oignons rouges, olives noires.

Pizzette Napoli  .............................................................9€
Base poivron, mozzarella, jambon cru et roquette. 

Pizzette Tartufata  ..................................................... 14€
Base crème, tartufata jambon cru et parmesan.

Tartare de tomate cerise et burrata  ..................  14€
Tartare de tomates cerises au basilic,
buratta crémeuse et bacon grillé.  

Oeuf mimosa tapenade .............................................6€ 
Véritable oeuf mimosa à la mayonnaise & 
tapenade d’olives noires maison.  

les entrées

Des produits frais de saison et des plats « fait maison »,  
c’est la promesse du restaurant Amici.  

La cheffe vous propose une cuisine gourmande  
et variée répondant aussi bien aux petites faims  

qu’aux envies de festin.

Bon appetit !

les  salades

cuisine méditerranéenne

Prix TTC, service compris.

Entrée / plat ou plat / dessert : 18 €

Entrée / plat / dessert : 23 €

Formules à l’ardoise

Boisson non comprise.

Féta rôtie aux aromates   ..........................................9€
Féta grecque rôtie avec tomates, poivrons et herbes. 

La planche des «Amici» (pour 4 personnes)  .... 25€
Jambon cru, coppa, mortadelle, comté, mimolette, 
tapenade, crème de poivrons, légumes marinés.

La franco-italienne  ................................................... 15€
Jambon cru, coppa, mortadelle, comté, mimolette 
et brie.



Agneau de 7 heures   ................................................ 24€
Gigot d’agneau confit 7 heures dans un jus corsé,
compotée de poivrons et pomme de terre grenailles.

Tataki de boeuf ........................................................... 21€
Boeuf mariné et snacké au soja, huile de sésame et 
herbes, graines de sésame wasabi, salade de mesclun 
et grenailles.

Paillard de poulet à la tapenade ........................... 18€
Filet de poulet à la tapenade d’olives noires, 
pommes de terre grenailles rôties.

Ceviche de dorade ..................................................... 18€
Filet de dorade mariné aux agrumes et herbes 
fraiches, salade de légumes croquants et pickles.

Merlu à la provençale .................................................17€
Pavé de merlu, compotée de légumes du soleil 
et pommes de terre grenailles.

Véritable carbonara  ..................................................17€
Tagliatelle cuisinée à l’oeuf et à la  guanciale, 
copeaux de parmesan.

Penne arabiatta  ........................................................ 14€
Sauce tomate maison aux piments frais 
et herbes du jardin.

Risotto de coquillette ................................................ 15€
Coquillettes 4 fromages, coppa, 
cumin et herbes du jardin.

Ravioles carbonade flamande   ..............................17€
Véritable carbonade flamande dans une raviole 
maison, jus de cuisson et croûtons de pain.

les poissons

pâtes et risotto

les  viandes

les  desserts

cuisine méditerranéenne

les plats

Prix TTC, service compris. 

Brioche perdue........................................................7,50€
Glace stracciatella et coulis de chocolat.

Tiramisu speculoos  .....................................................8€

Fromage frais au miel et granola maison ............ 7€
Aux agrumes.

Granité de fruits maison ..................................... 6,50€
Fruits frais mixés avec de la glace.

Alfogato al caffè ...........................................................5€
Un expresso sur une glace vanille 
et touche de chocolat.



Expresso .................................................................2,00 €   

Double expresso ..................................................3,00 €   

Capuccino ............................................................... 3,70 €

Allongé .....................................................................2,00 €   

Chocolat chaud .................................................... 3,70 €   

Chocolat viennois  ...............................................4,00 €     

Thé et infusion ......................................................3,50 €

Latte macchiato ..................................................4,50 €

Latte macchiato aromatisé ............................ 4,70 €  
noisette, cookie, caramel ou vanille

Coca ou coca zéro ....................33cl ................4,00 € 

Schweppes tonic  ......................33cl ................4,00 €       
Schweppes agrumes ...............33cl ................4,00 €                

Orangina .....................................  33cl ................4,00 €      

Sprite ..............................................25cl ................4,00 €

Perrier ............................................33cl ................3,50 €

Eau St Amand  
plate ............................................... 50cl ................3,50 € 
pétillante ...................................... 50cl ................3,50 €

Jus de fruit - bio 
(Jus de rêve)................................25cl ................4,00 €  
ananas, orange, tomate, pomme, abricot

Ricard ............................................... 2cl ................4.50 €

Whisky  
William Lawson’s  .........................4cl ................5.00 €

Whisky Oban ..................................4cl ................8.00 €

Jack Daniel’s ..................................4cl ................ 7.00 €

Kir crème cassis /  
pêche ...............................................12cl ................4.50 €

Gin Beefeater  ...............................4cl ................6.00 €

Gin Bombay Saphir .....................4cl ................ 7.00 €

Vodka Wyborowa .........................4cl ................5.00 €

Campari ............................................ xx ................5.00 €

Cointreau .......................................... xx ................4.50 €

Rhum Don Papa ...........................4cl ................ 7.00 €

Martini rouge .................................4cl ................5.00 €

Martini blanc ..................................4cl ................5.00 €

les softs

les apéritifs

les boissons  
chaudes

les digestifs

cuisine méditerranéenne

les boissons

Prix TTC, service compris. 

Get 27................................................4cl ................6,00 €   

Get 31 ................................................4cl ................6,00 €   

Amaretto .........................................4cl ................6,00 €   

Cognac..............................................4cl ................6,00 €   

Armagnac .......................................4cl ................6,00 €   

Limoncello .......................................4cl ................6,00 €   

Fleur de bière .................................4cl ................6,00 € 

Irish coffee ..............................................................8,00 €   

Irish coffee amaretto .........................................8,00 €   



Côtes-du-Rhône
Lafond bio............................... 5.00 €............. 25.00 €

Montepulciano 2020..........5.00 € ............ 25.00 €

Vin sicilien 2021
Lumà...........................................5.00 € ............ 25.00 €

Vin Italien 2020
Appassimento........................5.00 € ............ 25.00 €

Pays-d’oc 2020
Les Creisses ........................... 6.00 €............. 29.00 €

Bordeaux 2019
Daviaud ...................................  8.00 € ............. 35.00 €

Cahors 2020
Pigmentum « Malbec Cahors » ..  5.00 € ............. 30.00 €

les vins

cuisine méditerranéenne

rouges 12 cl  75 cl

Côtes-de-Gascogne  
Villa Dria  ................................. 5.00 € ............ 23.00 €

Côtes-de-Gascogne  
Uby n°4   .................................. 4.50 € ............ 20.00 €

Côtes-de-Gascogne  
Uby n°3   .................................. 4.50 € ............ 20.00 €

Lumà  .........................................5.00 €  ........... 25.00 €

blancs 12 cl  75 cl

Grimbergen ...................3.80 € ............. 4.80 € .......... 6.30 €

La bête ...........................4.20 € ............. 5.20 € ...........6.70 €

les bières
pression25 cl  33 cl 50 cl

Hoegarden ................................................................. 5.00 €

Queue de Charrue .................................................. 5.00 €

Duvel ............................................................................. 5.00 €

Chimay Bleu .............................................................. 5.00 €

Chouffe ........................................................................ 5.00 €

Belle rose .................................................................... 5.00 €

Pvl Blonde .................................................................. 5.00 €

Pvl Triple ...................................................................... 5.00 €

Kastel rouge .............................................................. 5.00 €

Lindemans Kriek ...................................................... 5.00 €

bouteilles 33 cl

Mojito 

Spritz 

Negroni                         

Cosmopolitan       

Piña colada

Gin tonic 

Virgin mojito                                            

Soft places

les cocktails
avec alcool 8€

sans alcool 6€

Côtes-de-Provence 2021

Peyrassol#LOU......................5.50 € ............ 26.00 €

vin rosé 12 cl  75 cl

Prix TTC, service compris. 

Champagne Brut Premier cru

« Colet »  ................................ 10.00 € ............ 50.00 €

Champagne
12 cl  75 cl


